BREAD SLICERS
TAGLIERINE PER PANE

BAKERY, PASTRY AND PIZZA EQUIPMENT



APERFECT CUT
UN TAGLIO PERFETTO




ERGONOMIC AND LONG-LASTING MACHINES
MACCHINE ERGONOMICHE E DURATURE NEL TEMPO

The design of each part of the bread slicer have been perfectly studied to have an ergonomic machine that
facilitate the operator's work, improves productivity and ensures sturdiness and long lasting.

La progettazione di ogni parte della taglierina é stata studiata ad hoc per ottenere una macchina ergonomica che
facilita il lavoro delloperatore, migliora la produttivita e assicura robustezza e lunga durata nel tempo.

La conception de chaque partie de la trancheuse a pain a été parfaitement étudiée pour obtenir une machine
ergonomique qui facilite le travail de l'opérateur, améliore la productivité et assure robustesse et long durée dans les
temps.

Eldisefo de cada parte de la cortadora de pan ha sido perfectamente estudiados para obtener una mdquina
ergondémica que facilita el trabajo de loperador, mejora la productividad y asegura robustez y larga vida.

KoHcmpykyus kaxcool demanu x1ebopes3ku 6ei1a cneyuansHo paspabomaHa 01s NoAyYeHUs 3p20HOMUYHOU Mawu-
Hbl, KOMopas 061e24aem pPabomy onNepamopa, No8sILLIAeM NPOU3B0OUMeNLHOCMb U 0becnequgaem HadexHOCMs U
002ull CPOK CAYHBbI.






SEMIAUTOMATIC

BS450B-BS530B
BS450S-BS530S
BS450H-BS530H

AUTOMATIC

BA450B-BA530B
BA450S-BA530S
BA450H-BA530H

]

BFAST
BFAST530
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BS450B - BS530B BS450S - BS530S
( SEMIAUTOMATIC ) ( SEMIAUTOMATIC )

Description / Descrizione / Description / Descripcion / bnarogaps

The semiautomatic bread slicer of our Blade range, is suitable for cutting any kind of bread, even that at high rye contents (with
oiling and teflon blades option). Great reliability, cutting precision and long lasting in time thanks to the connecting rods with bea-
rings mounted on the oscillatory movement of the knives that avoid noise, wear and, above all, frequent maintenance. The side
handle is designed and positioned at an ideal height to ensure a comfortable grip and avoid the strain of the operator’s hand.
Available in three versions: bench model (BS450B - BS530B), shelved structure on wheels (BS450S - BS530S), horizontal
(BS450H -BS530H). On the bench and shelved versions, the inclined rear loading allows the employment of a single operator,
while the worktap of the horizontal version enables greater productivity. Standard on all model breadcrumbs tray and stainless
steel slide for bread packaging.

La taglierina semiautomatica della nostra linea Blade e adatta per tagliare qualunque tipo di pane, anche quello ad alto contenuto
di segale (con opzione lubrificazione e lame teflonate). Grande affidabilita, precisione nel taglio e lunga durata nel tempo grazie
alle bielle con cuscinetti montate sul movimento oscillatorio dei coltelli che permettono di evitare rumorositd, usura e soprattutto
continue manutenzioni. La maniglia laterale é stata progettata e posizionata ad unaltezza ideale per garantire unimpugnatura
comoda ed evitare laffaticamento della mano delloperatore. Disponibile in tre versioni: da banco (BS450B - BS5308B), con
struttura a ripiani montata su ruote (BS450S - BS530S), orizzontale (BS450H -BS530H). Il caricamento posteriore inclinato

delle versioni da banco e con struttura a ripiani permette limpiego di un solo operatore, mentre il piano di lavoro della versione
orizzontale consente una maggiore produttivita. Di serie su tutti i modelli, vaschetta raccogli briciole e scivolo imbustamento
panein acciaio inox.

La trancheuse a pain semi-automatique de notre gamme Blade est indiquée pour couper tout type de pain, méme celui & haut
contenu de seigle (avec option lubrification et lames en téflon). Grande fiabilité, précision de coupe et longue durée dans le temps
grdce aux bielles avec roulements montées sur le mouvement oscillatoire des couteaux, qui permettent d'éviter le bruit, l'usure
et, surtout, les entretiens fréquents. La poignée latérale a été étudiée et positionnée a une hauteur idéale pour garantir une prise
pratique et éviter la fatigue de la main de lopérateur.




BS450H - BS530H
( SEMIAUTOMATIC )
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Disponible en trois versions: & banc (BS450B - BS530B), avec structure a étageres montée sur roues (BS450S - BS530S), horizontale
(BS450H -BS530H). Dans les versions a banc et avec structure, le chargement arriére incliné demande lemploi d'un seul opérateur, alors
que le plan de travail dans la version horizontale permet une plus grande productivité. Standard sur tous les modeles le tiroir @ miette et la
rampe en acier inox pour lemballage du pain.

La cortadora de pan semi-automatica de nuestra gama Blade es adecuada para cortar cualquier tipo de pan, incluido el de alto contenido
de centeno(con opcion lubrification y hojas en teflon). Grande fiabilidad, precisién en el corte y larga duracion en el tiempo gracias a

las bielas con cojinetes montadas en el movimiento oscilatorio de los cuchillos, que permiten de evitar ruido, desgaste y, sobre todo, un
mantenimiento continuo. La manilla laterale ha sido disefiada y posicionada a una altura ideale para garantizar un agarre comodo y evitar
el cansancio de la mano del operador. Disponible en tres versiones: de sobre mesa(BS450B - BS530B), estructura montada sobre ruedas
(BS450S - BS530S), horizontal (BS450H - BS530H). En las versiones de sobre mesa y con estructura a estantes, la carga trasera inclinada
requiere l'empleo de un solo operador, mientras que el plan de trabajo en la versién horizontal permite una mayor productividad.

Estandar en todos los modelos el cajon frontal para migas y el deslizadero en acero inox para lembalaje del pan.

Monyasmomamudyeckas xaebopeska cepuu Blade npedHazHaueHa 015 Hapeku scex 8udos x/1eba, 8 Mom YUCIE C 8bICOKUM COOepHaHUeM
pHaHOU MyKU (C onyued CMa3Ku HOXel U me@noHO8bIM NOKpbImuem Hoicell). Belcokas HadexHoCme, 6ecluyMHOCMs, MOYHOCMb HaPe3KU
U doneull cpok cyxbsl 0becneyusaemcs makxce 61a2000P5 WAMYHaM C NOOWUNHUKAMU, POCNONONEHHbIX HA Y31aX 8038PAMHO-
nocmynamensHO20 0BUNEHUS Pexyuux Hoxcel. Ip2oHomuYHsIT 60k080U pelvaz pacnoaoxeH Ha udeansHol 015 ydobcmsa pabomel
onepamopa seicome. JlocmynHo 8 mpex sepcusx: Hacmosneras (BS4508 - BS530B), Ha omkpsimoli nodcmaske Ha kosecax ¢ noskamu (BS450S
- BS5305), C 2opuzoHmansHod 3aepyskoli (BS450H - BS530H) HaknoHHasA 3a0HAS 302py3Ka 8 HACMObHbIX MOOeAsX U MOOesiX Ha nodcmaske
noseonsem pabomams 00HOMY 0NepamMopy, 8 MO 8PEMS KaK 8 MOOE/IAX C 20pU30HMALHOU 3a2py3Koll Npou3800UMeNsHOCMb 3HAYUMENbHO
sblle. B cmaHdapmHoU komnaekmayuu 8ce Modenu OCHaUjeHsl 8b108UXCHSIM NOOJOHOM 0418 Co0pa KPOWeK U KOAAeKMOpOoM 04151 YNaKosKu
Hape3aHHO20 x1eba U3 Hepicaseroujeli cmanu.
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BA450B - BA530B BA450S - BA530S
(AUTOMATIC ) (AUTOMATIC )
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Description / Descrizione / Description / Descripcion / bnarogaps

The automatic bread slicer of our Blade range, it is a reliable and maintenance-free machine thanks to the connecting rods
with bearings mounted on the oscillatory movement of the frames, that allow to prevent wear and noise.

The control, placed frontally, make easy the adjustment of the force and speed of the bread pusher, ensuring an ideal
treatment of the product to be processed and avoiding crushing and damage.

To start the work cycle, simply close the safety cover (standard in all versions) and wait for the completion of the cut and
the automatic reopening of the lid when machine is stopped.

Available in three versions: bench model (BS450B - BS530B), shelved structure on wheels (BS450S - BS530S), horizontal
(BS450H -BS530H). Standard on all model breadcrumbs tray and stainless steel slide for bread packaging.

La taglierina automatica della nostra linea Blade & una macchina affidabile e priva di manutenzioni grazie alle bielle provviste
di cuscinetti montate sul movimento oscillatorio dei telai, che permettono di prevenire cosi usura e rumorosita.

I comandi, posti frontalmente, facilitano la regolazione della forza e della velocita dello spingipane, garantendo cosi un tratta-
mento ideale del prodotto da lavorare evitandone schiacciamenti e danneggiamenti.

Per avviare il ciclo di lavoro sara sufficiente chiudere il coperchio di sicurezza (di serie su tutte le versioni)ed attendere il
completamento del taglio e la riapertura automatica del coperchio stesso a macchina ferma.

Disponibile in tre versioni: da banco (BA450B - BA530B), con struttura a ripiani montata su ruote (BA450S - BA530S), orizzon-
tale (BA450H -BA530H). Di serie su tutti i modelli vaschetta raccogli briciole e scivolo imbustamento pane in acciaio inox.

La trancheuse a pain automatique de notre gamme Blade est une machine fiable et sans entretiens grdce aux bielles équi-
pées de roulements montées sur le mouvement oscillatoire des cadres, qui permettent d'éviter ainsi l'usure et le bruit.

Les commandes placées frontalement aident a régler la force et la vitesse du poussoir & pain, en garantissant ainsi un traite-
ment idéal du produit a couper, évitant I'écrasement et les dommages.

Pour démarrer le cycle de travail, il suffit de fermer le couvercle de sécurité (de série sur tous les versions) et dattendre la fin




BA450H - BA530H
(AUTOMATIC )
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de la coupe et la réouverture automatique du méme couvercle lorsque la machine est arrétée.
Disponible en trois versions : @ banc (BA450B - BAB30B), avec structure a étageres montée sur roues (BA450S - BA530S), horizontale
(BA450H -BA530H). Standard sur tous les modeles tiroir @ miettes et rampe en acier inox pour l'emballage du pain.

La cortadora de pan automatica de nuestra gama Blade es una mdquina fiabile y sin mantenimiento gracias a las bielas con cojinetes
montadas en el movimiento oscilatorio de los bastidores que permiten devitar asi el desgaste y el ruido. Los mandos colocados fron-
talmente, facilitan el adjuste de la fuerza et de la velocidad del empujador de pan, asegurando asi un tratamiento ideal del producto a
procesar, evitando aplastamientos y dafios. Para iniciar el ciclo de trabajo simplemente cierre la tapa de seguridad (de serie en todas las
versiones)y espere a que se complete el corte y a que la tapa misma se vuelva a abrir automaticamente cuando la mdquina esté parada.
Disponible en tres versiones: de sobre mesa(BA450B - BA530B), estructura montada sobre ruedas (BA450S - BA530S), horizontal
(BA450H - BAB30OH). Estdndar en todos los modelos cajon frontal para migas y deslizadero en acero inox para l'embalaje del pan.

Asmomamuyeckas xnebopeska cepuu Blade - 3mo HadexHas u He mpebyrouyas cepauCHO20 06CAYHUBAHUA MALUUHA. baazodaps
wamyHam ¢ NOOWUNHUKAMU, paCcnONONEHHbIX HA 30X 8038pAMHO-NOCMYNAMensHO20 08UXEHUS PeXCyux Hoxcel, obecnequsaemcs
UX U3HOCOCMOUKOCMb U 6eCllyMHOCMb pabomel.

KHONKU pezynuposku pacnonoxeHsl Ha nepedHell naHeau, Ymo obecnequgaem 6eICmpyro HACMPOLKy napamMempos MOUHOCMU U
cKkopocmu noda4u xaeba, 20paHMUPYs MakuM 06pa30M ONMUMAALHOCMb PEXCUMA HOPE3KU U N0380/1A5 NPedomsapamume 3aMamue 8
npouecce Hapesku.

Ana 3anycka Yukaa Hapesku, d0CmamovHo 3aKpeime KpbilKy 6e30nacHoCmu (CmaHAapmHO 80 8cex MoOensx). 10 OKOHYaHUU YUKAG
HOpesKu KpbILUKA OMKpeI8aemcs asmomamu4ecku.

JocmynHo 8 mpex gepcusx: HacmoneHas (BA4508B - BA530B), Ha omkpsimoli nodcmaske Ha kosnecax ¢ noakamu (BA450S - BA530S), C
20pu3oHmasnsHoU 3azpy3kod (BA450H -BA530H).

B cmaHdapmHoU KoMnaekmayuu 8ce Modenu OCHAWeHb! 8b108UNCHbIM NOOAOHOM 0/15 C60PAa KPOWEK U KOANEKMOPOM 01 YNakosKu
HOpe3aHHO20 x/1e6a U3 Hepxcaserowel cmasnu.




1)
=
)
i)
O
<<
_
m

10

BFAST530
(AUTOMATIC)

Description / Descrizione / Description / Descripcion / bnarogaps

Our semi-industrial bread slicer, combines a sharp and stately design to the clean and graceful lines. It's easy and safe to
use, to quickly adapt to the needs of a constantly evolving market. Made to satisfy the request of a big productivity, it of-
fers the possibility of the continuous load, facilitated by the gravity loading ramp (optional) that increase its capacity. High
performances machine, it's provided with two motorized carpets feed: the lower one is fixed, the upper one is electroni-
cally adjustable by selector on the basis of the bread's height. Possibility to change the speed through inverter to suit the
different work exigencies and kind of bread.

The stainless-steel rail placed above the lower belt, can be adapted to the width of the bread by means of a lateral
hand-wheel, thus ensuring a perfect alignment.

The oscillatory movement of the frames where knives are mounted is a guarantee of great reliability and durability, thanks
to the connecting rods equipped with bearings that avoid continuous maintenance.

Complete the standard equipment the frontal breadcrumbs tray, the manual mechanism for the last cut evacuation and a
double emergency stop button for added security.

La nostra taglierina semiindustriale unisce un design deciso ed imponente a delle linee sinuose, pulite ed eleganti. Di facile

e sicuro utilizzo, per adattarsi velocemente alle esigenze di un mercato in continua evoluzione. Creata per rispondere alla ri-
chiesta di unelevata produttivita, offre la possibilita del carico continuo agevolato dallo scivolo di caricamento gravitazionale
(optional) che ne aumenta la capacita.

Macchina dalle alte prestazioni, & dotata di due tappeti di avanzamento motorizzati: uno inferiore fisso e uno superiore rego-
labile elettronicamente per mezzo di un selettore in base allaltezza del pane. Possibilita di variarne la velocita tramite inverter
per adattarsi alle diverse esigenze dilavoro ed ai diversi tipi di pane.

La rotaia in acciaio inox posta sopra al tappeto inferiore pud essere adattata alla larghezza del pane tramite volantino latera-
le, assicurando cosi un perfetto allineamento.

Ilmovimento oscillatorio dei telai dove sono montati i coltelli &€ garanzia di grande affidabilita e durata nel tempo, grazie alle




bielle dotate di cuscinetti che ne evitano le continue manutenzioni.
Completano le dotazioni di serie il cassetto frontale raccogli briciole, il meccanismo manuale di evacuazione ultimo taglio e il
doppio fungo di emergenza per una maggiore sicurezza.
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Notre trancheuse a pain semi-industrielle combine un design résolu et imposant & des lignes sinueuses, nettes et élégantes.
Elle a une utilisation facile et sdre pour sadapter rapidement aux exigences du marché toujours en évolution. Crée pour
répondre a la demande d'une haute productivité, elle offre la possibilité du chargement en continu grace a la rampe de
chargement gravitationnel (en option) qui augmente sa capacité. Machine de haute performance, elle est équipée de deux
tapis davancement motorisés: linferieur fixe et le supérieur réglable électroniquement par sélecteur selon la hauteur du pain
a trancher. Possibilité den changer la vitesse par inverter pour sadapter aux diverses exigences de travail et aux différents
types de pain.

Le rail en acier inox placé au-dessus du tapis inférieur peut étre adapté ala largeur du pain au moyen d’'un volant latéral, assu-
rant ainsi un alignement parfait.

Le mouvement oscillatoire des cadres ou les couteaux sont montés est une garantie de grande fiabilité et durabilité grace aux
bielles eéquipées des roulements qui évitent un entretien continu.

Completent 'équipement standard le tiroir a miette, le mécanisme manuel d'évacuation de la derniere coupe et le double
bouton d'urgence pour plus de sdreté.

Nuestra cortadora de pan semi industrial combina un design marcado y imponente a las lineas sinuosas, limpias y elegantes.
Es de uso fdcil y sequro para adaptarse rdpidamente a las exigencias de un mercado en evolucién continua. Creada para re-
sponder a la demanda de una productividad elevada ofrece la posibilidad de la carga continua facilitada por la rampa de carga
gravitacionale (en opcién) que aumenta su capacidad.

Mdquina de alto rendimiento, es dotada de dos cintas de avance motorizados: una inferior fija y una superior adjustable
electronicamente por un selector segun la altura del pan. Posibilidad de variar la velocidad por medio de inverter para adap-
tarse a las diferentes exigencias de trabajo y a los diferentes tipos de pan.

Elcarril en acero inoxidable posicionado sobre la cinta inferior se puede adaptar al ancho del pan mediante un volante lateral,
asequrando asi una perfecta alineacion.

El'movimiento oscilatorio de los marcos donde se montan los cuchillos es garantia de grande fiabilidad y duracion en el tiempo
gracias a las bielas equipadas de cojinetes que evitan el mantenimiento continuo.

Completan las dotacidnes de serie el cajén frontal para migas, el mecanismo manual de evacuacién ultimo corte y el doble
boton de emergencia para mayor seguridad.

Hawa nonynpomeiwneHHas xae6opeska codemaem 8 cebe 6pymasnsHell 8elpasumensHelli 0U3aliH ¢ 31e2aHMHbLIMU YUCMbIMU
AUHUSIMU. HadexHocme, 6e30nacHOCMb U 182KOCMb 3KCNAYAMAUUU — ee omauYumesnsHsle kayecmsa. JaHHas Modesns
omee4aem mpebo8aHUAM COBPeMEHHO20 NOCMOSIHHO Pa38UBAILE20CS PbIHKA, pa3pabomaHa 0415 obecneyeHus 8bICOKOU
npou38o0umMensHOCMU, C BO3MOXHOCMbIO HeNnpepsisHOU Nodayu xneba 610200aps 2pagumayuoOHHOMY 3a2py304HOMY
KoHsellepy (onyusy) 044 yaenudyeHHol 3a2py3Ku.

MawuHa umeem 2 1eHMOYHbIX KOH8ellepa C 3/1eKmponpu8oooM: 00UH HUMNCHUU QUKCUPOBAHHSIU U 00UH 8epxXHUU C
BO3MOXHOCMbIO Pe2YAUPOBKU NO 86ICOME 8 38UCUMOCMU OM 8bICOMbI XN1€606Y104HO20 U30eaust. Takxice umeemcs
B0O3MOXHOCMb Pe2yNUpPOBKU CKOPOCMU HapPe3KU NOCPedcmaeomM UH8epmMopa 015 Hape3KU Camblx PasHO0bpa3HeIx 8ud08 x1eba.
bokosele Hanpas/sowue U3 Hepicagerowjell Cmanu, pacnooxeHHsle Had HUXcHel aeHmod, peyaupytomcs 8
coomsemcmauu ¢ WupuHol xn1e606yA04HbIX U30enull npu NOMOUYU MAXOBUKA, PACNOAONEHHO20 COOKY, 06ecneyusas moyHoe
NO3UYUOHUPOBAHUE NOOAYU X/1e6a K DEeXCYLUM HONAM.

b21G200apsA WamyHaM ¢ NOOWUNHUKAMU, POCNOAONEHHbIX HA Y3/1aX 8038PAMHO-NOCMYNAMeNbHO20 08UNEHUS PeXCYLUX
Hoxcell, 0becneyusaemca ux usHococmoukocme U becymMHOCmMs pabomei.

JoneoseyHocms obecnequsarom u3Hococmodikue NOOWUNHUKU U HOOEXHAS CUCMEeMA PEXCYUUX HOXMEl C 8UBPAUUOHHGIM
dsudiceHUeM, He mpebyroujue cneyuansHo20 CepauCHO20 OBCAYICUBAHUS.

B cmaHdapmHoU KoMnaekmayuu 86i08UdCHOU NOOOOH 0415 C60pa KpOWEeK, Py4HOU MeXaHU3M U3gneqeHUss NOC1e0He20
Hape3aHHO20 IOMMUKA U 080UHAA KHONKA as8apuliHO20 8bikato4YeHus 0415 60/bwiel 6e30nacHocmu.
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STANDARD

Breadcrumbs tray

Vaschetta raccogli briciole

Tiroir a miettes

Cajon frontal para migas

BeldguxcHOU Aujuk 0151 coopa Kpowek

Stainless steel slide for bread packaging
Scivolo in acciaio inox per imbustamento pane
Rampe en acier inox pour imballage du pain
Deslizadero en acero inox para embalaje del pan
[aaHKa U3 Hepxcaserowell cmanu 0/ ynakosku

OPTIONAL

U

Electrical plant under UL standards
(only electrical components, motors excluded)

Impianto elettrico norme UL

(solo componenti elettrici, motori esclusi)
Systéme électrique normes UL

(composants électrique seulement, moteurs exclus)
Sistema eléctrico normas UL

(solo componentes electricos, motores excluidos)
3//€KmpUL4€CKGH cucmema 8

coomsemcmeuu co cmaHdapmamu UL
(moseko J/1eKmpuYeckue KOMNOHEHM®I, 30
uckntoYeHuem dgueamened)

TN

Top safety cover

Coperchio superiore di sicurezza
Couvercle supérieur de sécurité
Tapa superior de seguridad
3auumHas 8epxHAS KpLILUKA

1)
G
)
i)
O
<<
_
m

Single phase version with inverter
Versione monofase con inverter
Version monophasé avec inverter
Version monofdsica con inverter
O0Ho$a3Has 8epcust ¢ UHBEPMOPOM

Bag blower

Aprisacchetto

Souffleur pour sachets

Soplador para bolsa
Yempoticmeo pasdysa nakemos

Teflon blades kit

Kit lame teflonate

Kit lames en téflon

Kit hojas en teflon

Komnsaekm me@noHossIx Hoxell

Slices containment flaps

Flaps contenimento fette

Flaps de limitation tranches

Flaps de contencién rebanadas
OzpaHuyumens 0419 Hape3aHHO20
xneba

Blades lubrication kit
Kit lubrificazione lame
Kit lubrification lames
Kit lubrificacién hojas
BcmpoeHHas cvaska Hoxell

Gravity loading ramp

Rampa di carico gravitazionale
Rampe de chargement gravitationnel
Rampa de carga gravitacional
3azpy304Heili KoHseliep

13
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BS450S

BS530S

BS450H

BS530H

BA450B

BA530B

BA450S

BA530S

BA450H

BAS30H

BFAST530

Max cut width
Larghezza taglio

3
3

440

520

440

520

440

520

440

520

440

520

440

520

440

Max cut height
Altezza taglio

3
3

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

60-160

Blade pitch
Passo lame

3
3

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

9-10-11-12-13-14-15-16-18

Power
Potenza

=
=

075

075

075

075

0.75

075

075

0.75

0.75

075

075

075

075

Volt
Volt

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

14

640

640

640

640

710

710

640

640

640

640

770

770

1980

700

700

1330

1330

1210

1210

700

700

1330

1330

1210

1210

1300

Dimensions
Dimensioni

680

760

680

760

680

760

580

660

580

660

580

660

825

830

830

1450

1450

1250

1250

830

830

1450

1450

1250

1250

760

760

900

900

760

760

900

900

860

Weight
Peso

=

g

105

105

115

115

140

140

130

140

140

335




OPTIONAL

Breadcrumbs tray / Vaschetta raccogli briciole / Tiroir @ miettes / Cajén frontal para migas /
BeidsuxcHOU Awuk 05 cbopa kpoulek

Stainless steel slide for bread packaging / Scivolo in acciaio inox per imbustamento pane /
Rampe en acier inox pour imballage du pain / Deslizadero en acero inox para embalaje del pan /
naHka u3 Hepxcageroweli cmanu 04151 ynakosku

Electrical plant under UL standards (only electrical components, motors excluded)/ Impianto
elettrico norme UL (solo componenti elettrici, motori esclusi)/ Systéme électrique normes

UL (composants électrique seulement, moteurs exclus)/ Sistema eléctrico normas UL (solo
componentes electricos, motores excluidos)/ nekmpudyeckas cucmema 8 coomeemcmauu co
cmaHdapmamu UL (MO/I6KO 31eKmpuyeckue KOMNOHeHMbI, 30 UckaoYeHuem oguzameneli)

Single phase version with inverter / Versione monofase con inverter / Version monophasé avec
inverter / Version monofdsica con inverter / OOHO$a3HAA 8epCUS € UHBEPMOPOM

Teflon blades kit / Kit lame teflonate / Kit lames en téflon / Kit hojas en teflén / Komnaekm
me@noHosbIx Hoxcell

Blades lubrication kit / Kit lubrificazione lame / Kit lubrification lames / Kit lubrificacién hojas /
BcmpoeHHas cmaska Hoxcell

Top safety cover / Coperchio superiore di sicurezza / Couvercle supérieur de sGreté / Tapa supe-
rior de seguridad / 3aWumHas 8ePXHAA KPbILUKA

Bag blower / Aprisacchetto / Souffleur pour sachets / Soplador para bolsa / Ycmpoticmeo
pasdysa nakemos

Slices containment flaps / Flaps contenimento fette / Flaps de limitation tranches / Flaps de
contencion rebanadas / OzpaHu4umens 015 HaPE3aHHO20 x1eba

Gravity loading ramp / Rampa di carico gravitazionale / Rampe de chargement gravitationnel /
Rampa de carga gravitacional / 3aepy304Heiii koHsellep
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tel.

Via Piemonte, 9 - Schio (VI) - Italy
+39 0445 576866 - fax +39 0445 576568
info@ramsrl.eu

WWwWw.ramsrl.eu



