
Extras
FORM500/600 DOUGH MOULDER

model

FORM500

FORM600

mm

Dimensions

720x134x1170h

720x134x1170h

mm

Belt width

500

600

gr

Weight range

30-750

30-750

V

Voltage

400/50/3

400/50/3

KW

Power

kg

Weight

0,75170

0,75170

model mm

Dimensions

gr

Weight range

mm

Belt
width

it. La formatrice a 2 cilindri FORM500 è la macchina ideale per la formatura di 
pasta da pane. Struttura in acciaio verniciato montata su quattro ruote girevoli. La 
pasta è convogliata verso i 2 cilindri di laminazione tramite il generoso tappeto 
d’entrata e successivamente viene arrotolata grazie al movimento contrario dei 
due tappeti aventi diverse velocità. È provvista di una manopola per il ritorno dei 
pezzi avvolti. Il vassoio di raccolta della pasta arrotolata in acciaio inox è montato 
in posizione inclinata per agevolare l’operatore. 

en. The RAM 2-cylinders FORM500 dough moulder is the ideal machine for the 
molding of the bread dough. Steel painted structure mounted on four revolving 
wheels. The dough is conveyed towards the 2 rolling cylinders through the large 
entry belt and then it is rolled up thanks to the opposite movement of the two 
belts with different speed. It is equipped with a knob for the return of the rolled 
pieces. The stainless steel tray for the rolled dough collection is mounted in a 
inclined position to facilitate the operator. 

fr. La façonneuse à deux cylindres FORM500 est la machine idéale pour le mou-
lage de pâte à pain. Structure en acier peint montée sur quatre roues pivotantes. 
La pâte est canalisée vers le 2 cylindres de laminage par le large tapis d’entrée et 
après elle vient roulée grâce au mouvement contraire des 2 tapis avec différentes 
vitesses. Elle est équipée d’une poignée pour le retour des pièces roulées. Le 
plateau pour la collection des pâtes roulées en acier inox est monté en position 
inclinée pour faciliter l’opérateur.

es. La moldeadora à dos cilindros FORM500 es la máquina ideal por la formación 
de masa de pan. Estructura en acero pitando montada sobre cuatro ruedas gira-
torias. La masa se transporta a los 2 cilindros de laminación a través de l’amplia 
cinta de entrada y después se enrolla gracias al movimiento contrario de los dos 
tapetes que tienen diferentes velocidades. La bandeja de recogida de la masa 
enrollada en acero inoxidable está montada en posición inclinada para facilitar 
el operador. 

ru. 2-валковая тестоформовочная машина RAM идеально подходит для формовки 
хлебных тестозаготовок. Корпус из нержавеющей стали с полимерным покрытием, 
4 поворотных колеса. Широкая лента подает тесто к 2-м раскаточным валкам для 
последующего сворачивания, что происходит за счет направления движения двух 
лент в противоположные стороны с различной скоростью. Предусмотрена кнопка 
для возврата сформированных изделий. Приемный поддон из нержавеющей 
стали зафиксирован под углом для удобства работы оператора.


