
Manual Divider
M | manual

it. La spezzatrice manuale a vasca rotonda M è progettata per ottenere con facilità 
porzioni di pasta dello stesso peso. Telaio in acciaio verniciato e supporto rinforzato 
fisso per una maggiore stabilità. Macchina a movimentazione manuale.  Le funzioni 
di pressata e taglio avvengono tramite leve. Dotazione di serie n. 1 vasca.

en. The M manual divider with round basin is designed to easily obtain dough por-
tions of the same weight. Painted steel frame and fixed reinforced support for grea-
ter stability. Hand-operated machine. Pressing and cutting functions are carried out 
by means of levers. Standard equipment n. 1 bowl.

fr. La diviseuse manuelle pour baignoires rondes M est conçue pour obtenir facile-
ment de portions de pâte de même poids. Cadre en acier peint et support fixe ren-
forcé pour une meilleure stabilité. Machine à commande manuelle. Les fonctions 
de pressage et coupe son effectuées au moyen de leviers. Equipment standard n. 
1 cuve.

es. La divisora manual de cuencos redondos M es diseñada para obtener fácilmente 
porciones de masa del mismo peso. Bastidor de acero pintado y soporte fijo refor-
zado para mayor estabilidad. Máquina manual. Las funciones de prensado y corte 
se realizan mediante palancas. Equipamiento de serie: 1 perol.

ru. Машина предназначена для легкого получения тестозаготовок одинакового 
веса. Рама из окрашенной стали и неподвижная усиленная опора для большей 
устойчивости. Машина с ручным управлением. Функции прессования и резки 
осуществляются с помощью рычага. В стандартной комплектации 1 емкость.

pcsg

Weight range Output per 
hour

kg

Capacity max

kg

Weight

2700100-430 846,45

396050-300 846,60

540040-210 846,30

648034-180 846,48

CUTTING 
SHAPE

nr

Divisions

15

22

30

36


